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Crudo
Crude

Fermentado
Pre-proofed

Semielaborado
Semi-processed

Instant
Instant

Con mantequilla
With butter

Sin gluten
Gluten free
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@ Tiempo coccion

Peso crudo
Crude weight

Unidades/kg caja
Units/kg per box

Tiempo
fermentacion
Proofing time

Tiempo

descongelacion

Thawing time

Cooking time
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& Temp. de coccion

Cooking temp.

Largo cm
Lenght cm

Pintar con huevo
Egg painting

Precortada
Precut

Num. porciones
Num. portions
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ARTESANITO DE
FRAMBUESA
Y ALBARICOQUE

Ampliamos nuestra gama de Artesanitos con dos nuevos sabores: Frambuesa y
Albaricoque. Elaborados artesanalmente con un peso de 32 gramos ideal para
desayuno de hoteles, catering y pasteleria. con un 25% de fruta.

REF. 11129

328

T 4kg

5% 40-60
= ¢ 180-190°
& Si- Yes
REF. 11128

Crudo
Crude

Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 00 & Tiempo - © Tiempo coccion amn Largo cm @ Precortada
Semi-processed With butter § Crude weight e fperm?nta?on Cooking time ~—— Lenghtcm Precut
: roofing time

Fermentado Instant Sin gluten Unidades/kg caja @ Tiempo — g Temp. de coccion Pintar con huevo |> Num. porciones
Pre-proofed Instant Gluten free : Units/kg per box * descongelacion Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time

2



PALMERA
ANDALUZA

Deliciosa Palmera de gran tamano en forma de corazon. Elaborado con margarina.

Desayuno ideal para personas veganas. Su superficie permite alisar con cremas,
yemas y chocolate.

REF. 01234
1608
9 50U
*930,
5 “18-20

$180-190°
@& No

Crudo
Crude

Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 00 & Tiempo y © Tiempo coccion amn Largo cm @ Precortada
Semi-processed With butter § Crude weight e fermentacion Cooking time ~—— Lenghtcm Precut

Proofing time 3
Instant Sin gluten Unidades/kg caja @ Tiempo — g Temp. de coccion Pintar con huevo |> Num. porciones
Instant Gluten free : Units/kg per box * descongelacion Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time

Fermentado
Pre-proofed

®6
@9



PALMERA
MANTEQUILLA

Masa muy crujiente y sabrosa gracias a su alto contenido en mantequilla (25%).

Topping azdcar para aun mas sabor.

REF. 11210

1108
MANTEQUILLA &3 95U

ELABORADO CON

s 30

5 °18-20
14180-190°
& No

$ Crudo Semielaborado 7 Con mantequilla Peso crudo 120 ©  Tiempo - () Tiempo coccion am Largo cm @ Precortada
& Crude Semi-processed With butter : Crude weight e ferme_ntaqon ] Cooking time —— Lenghtcm Precut
: Proofing time ‘I
Fermentado Instant Sin gluten Unidades/kg caja @ Tiempo - g Temp_. de coccion y Pintar con huevo |> Num. porc_iones
Pre-proofed Instant Gluten free § Units/kg per box ?Escolngetllaaon (] Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time



NAPOLITANA
CHOCO INSTANT

Napolitana en gran formato con masa hojaldrada rellena de una deliciosa crema de

cacao avellanada. Totalmente horneada y decorada con gelatina y granillo de chocolate.
Solo descongelar y listo para consumir.

REF. 01499

GAMA -
INSTANT 1008

9 20u
%30

@ Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 20 & Tiempo y &) Tiempo coccion am Largo cm @ Precortada
& Crude Semi-processed With butter : . Crude weight @ ferme_ntacwon Cooking time —— Lenghtcm Precut
Proofing time !
Fermentado Instant Sin gluten Un?dades/kg caja @ Tiempo - g Temp. de coccion y Pintar con huevo |> Num. porc_iones
Pre-proofed Instant Gluten free Units/kg per box ?Escovnget\vaaon ] Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time



MOLLETE
INTEGRAL

Clasico mollete pero ahora con un 60% de harina integral. Este pan destaca por su

esponjosidad y ternura de la miga, ahora con nueva formulacién para poder probar y
degustar una infinidad de combinaciones de sabor sacando la parte mas saludable.

Se puede descongelar y consumir, ademas de pasarlo por la plancha o el horno durante
unos pocos minutos para unos resultados de lo mas diversos y sabrosos.

REF. 01795
1158 2o
&9 75U

*9 60"

&B Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 1 @ Tiempo - @ Tiempo cqccién @ Largo cm @ Precortada
& Crude Semi-processed With butter : Crude weight @ fermentacion -] Cooking time ~——— Lenghtcm Precut
Proofing time E
Fermentado Instant Sin gluten Un@dades/kg caja @ Tiempo 3 E & Temp_. de coccidén y Pintar con huevo > Num. porc_iones
Pre-proofed Instant Gluten free Units/kg per box ?Esco»ngetlbamon Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time



CEREALES
NATURE

Gracias a la tendencia creciente de productos mas saludables, ampliamos la gama de panes
Nature, deliciosos panes elaborados con seleccion de ingredientes de primera calidad.
Elaborados de forma tradicional, con largas fermentaciones y coccién en horno de suela. Un

mix especial de harinas (trigo, maiz, centeno) y semillas (sésamo, lino y girasol), que le
otorga un intenso sabor.

REF. 11647
4008

! 190-200°

> 28cm
@ Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 20 O Tiempo - ) Tiempo coccion am Largo cm @ Precortada
& Crude Semi-processed With butter : ‘| Crude weight e fermentacion Cooking time ~——— Lenghtcm Precut
Proofing time 7
Fermentado Instant Sin gluten Un@dades/kg caja @ Tiempo - & Temp_. de coccion y Pintar con huevo |> Num. porcjones
Pre-proofed Instant Gluten free Units/kg per box cTJIEscobngetI»aaon ] Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time
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CROISSANT
HOTELERO INSTANT

Para aquellos que quieren disfrutar de desayunos completos. Croissant recto de 38g, hecho
con margarina, hojaldrado y decorado con gelatina.

Descongelar y listo para consumir.

Son el aliado perfecto para ofrecer durante la mafana.

GAMA
INSTANT

REF. 01530
388
&g 320
% 30°

ELABORADO CON

MARGARINA

Crudo
Crude

Semielaborado Con mantequilla : —,  Peso crudo 20 Tiempo &) Tiempo coccién amn Largo cm Precortada
: Crude weight @ fermentacion Cooking time ~—— Lenghtcm Precut

@ Semi-processed With butter : !
Proofing time 8

Instant Sin gluten Unidades/kg caja @ Tiempo — g Temp. de coccion Pintar con huevo |> Num. porciones
Instant Gluten free : Units/kg per box * descongelacion Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time

Fermentado
Pre-proofed



CHAPATTA
MINI INSTANT

Chapata rustica de forma cuadrada, miga alveolada, ligera y corteza crujiente. Con grefa
natural. Cocido al 98% con descongelacion rapida para su utilizacion.

REF. 31650

GAMA 458
INSTANT p——

© ,
# 30

&B Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 20 O Tiempo 5 © Tiempo coccién aD Largo cm @ Precortada
& Crude Semi-processed With butter : Crude weight e fermentac_lon Cooking time ~— Lenghtcm Precut
: Proofing time 9
Fermentado Instant Sin gluten Un@dades/kg caja &) Tiempo y g Temp‘. de coccion Pintar con huevo > Num. porc_iones
Pre-proofed Instant Gluten free : Units/kg per box ?ﬁsco_ngetl_aoon 1 Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time




MAIZ
NATURE

Pan que contiene un 30% de harina de maiz, de Fibra un 0,4%. Elaborado con pipas de girasol
y curry, y horneado en horno de suela con una durabilidad de 3 a 4 dias.

REF. 01684
4008
20U
530"

5°20-22°

$190-200°

> 28cm

$ Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo SO Tiempo - @ Tiempo cc_)ccién @ Largo cm @ Precortada
y Crude Semi-processed With butter : Crude weight e ferme_ntacblon Cooking time ~— Lenghtcm Precut
: Proofing time 1 O
Fermentado Instant Sin gluten Unidades/kg caja &) Tiempo 3 J;E Temp'. de coccion y Pintar con huevo > Num. porqiones
Pre-proofed Instant Gluten free : Units/kg per box descongelacion [ Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time
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MADALENA
SIN GLUTEN

Producto previsto para toda la poblacion en general y, en concreto, también para el

consumidor celiaco y para aquellas personas que quieran eliminar/reducir gluten en su dieta.

REF. 01300

SIN :
GLUTEN 708

9 25U

emielaborado Con mantequilla Peso crudo BO) Tiempo - @ Tiempo cchc’m @ Largo cm Precortada
emi-processe With butter Crude weight @ ferme}ntaqon Cooking time ~— Lenghtcm Precut
: roofing time

Instant Sin gluten Unidades/kg caja ) Tiempo — g Temp. de coccion Pintar con huevo [>  Num. porciones
Instant Gluten free : Units/kg per box descon gelacion Cooking temp. Egg painting Num. portions

e
Pre-proofed
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BOLO DO CACO

Un nuevo formato que sorprenderd y agradar3 a tus clientes. Originario de la Isla de Madeira,
llega para ser el pan mas Premium y versatil de tu carta. Adema3s, se presenta como una
opcidn baja en calorias. De formato redondo y aplanado. Su tierna y sabrosa masa se elabora
principalmente con harina de trigo y batata. Elabora infinidad de recetas dulces y saladas.
Sirvelo con un toque de plancha y monta todos los ingredientes uno sobre otro.

No necesita horno.

REF. 116051

BAJO EN

CALORIAS 100g
9 6ou

%730

Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 20 O Tiempo 5 © Tiempo coccién an Largo cm @ Precortada
Crude Semi-processed With butter : Crude weight @ fermentacion Cooking time ~— Lenghtcm Precut
Proofing time 1 2
Fermentado Instant Sin gluten Unidades/kg caja @ Tiempo y g Temp. de coccion y Pintar con huevo [>  Num. porciones
Pre-proofed Instant Gluten free § Units/kg per box ?Escongetlaaon (] Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time
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ENSAIMADA
NORMAL INSTANT

Un clasico de las ensaimadas de Menorca, cuyo sabor y textura nos hace viajar a los
desayunos de la infancia, el verano y Menorca. Artesana y elaborada a mano.

Te lo ponemos tan facil que, una vez la recibas, lo Unico que tienes que hacer es:
« Retirar el envase y dejar que repose unos minutos

« Precalentar el horno a 180°, apagarlo e introducir la ensaimada unos 5 minutos
(recuerda que no queremos que se haga mas, solo que se caliente)

« Usar un colador para espolvorear azucar glass por encima
« iCompartirla y disfrutarla mucho!

GAMA REF. 01309
Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso cruol_o L% @ Tiempo - @ Tiempo C(_)ccién @ Largo cm @ Precortada
Crude Semi-processed Y With butter : Crude weight e fermentacion - Cooking time —— Lenghtcm Precut
: Proofing time
Fermentado Instant Sin gluten Un?dades/kg caja @ Tiempo 3 E & Temp‘. de coccion y Pintar con huevo D Num. porc_iones
Pre-proofed Instant Gluten free : Units/kg per box descongelacion Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time

13
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REBANADA
MULTISEMILLAS

Ampliamos la gama de pan Instant con estas sabrosas rebanadas en un formato especial,
tierno y sabroso. Este pan es Gnico gracias a su elaboracion con un mix de harinas (trigo,
trigo integral, cebada) y con semillas de sésamo y lino, copos de avena y pipas de girasol.

iDescongelar y listo!

REF. 21723

300g (5 rebanadas
iNuevo por paquete)

3 12u
%2 60"

@5 21,5Ccm

formato!

~ Si-Yes

Crudo

Crude Semi-processed With butter Crude weight fermentacion Cooking time ~—— Lenghtcm Precut

Semielaborado Con mantequilla Peso crudo .E' + ©  Tiempo © Tiempo coccion am Largo cm @ Precortada

: : Proofing time 1 4
Fermentado Instant Sin gluten Unidades/kg caja @ Tiempo — g Temp. de coccion Pintar con huevo |> Num. porciones
Pre-proofed Instant Gluten free : Units/kg per box * descongelaciéon Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time



BARRA
ATLANTICA

Mejoramos nuestra Barra Atlantica, aportandole un toque mucho mas ruastico. Pan de sabor

tradicional de corteza fina y miga suave. Formato barra con 2 cortes y harina espolvoreada en
la superficie. Cocida en horno de suela.

REF. 31711
2908
9 18u

% 30

5 “18-20

! 190-200°

@D 41cm

e

®0

Crudo Sermielaborado Con mantequilla Peso cruo!o 1 4 @ Tiempo 5 @ Tiempo cgccién @ Largo cm @ Precortada
Crude Semi-processed J  With butter : Crude weight e ferme‘ntacllon Cooking time ~— Lenghtcm Precut
: Proofing time 1 5
Fermentado Instant Sin gluten Urﬁdades/kg caja @ Tiempo y E & Temp_. de coccioén y Pintar con huevo > Num. porcviones
Pre-proofed Instant Gluten free : Units/kg per box descongelacion Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time



TRENZAS DANESAS

Un nuevo formato de bolleria dulce elaborada con masa danesa y margarina. Su formato
rectangular presenta un aspecto entrelazado en la parte superior con ligeras aperturas que
dejan entrever su cremoso relleno.

Para los mas clasicos, el Bombdn, relleno de crema de cacao avellanado. Nunca falla. Para los
mas atrevidos, el nuevo relleno de confitura de manzana asada. Les encantard y les recordar3
a la auténtica Tarta Tatin.

Pintadas con huevo, solo necesitan descongelarse antes de hornear. Si se prefiere, pueden
decorarse para diferenciarlas correctamente dentro de la vitrina.

REF. 02111

1258
T2 58u
%30

5 ©14-16

$180-190°
& Si- Yes

REF. 11282

Proofing time

Instant Sin gluten Unidades/kg caja &) Tiempo — & Temp. de coccion Pintar con huevo [>  Num. porciones
Instant Gluten free Units/kg per box * descongelacion Cooking temp. Egg painting Num. portions

Thawing time

Fermentado
Pre-proofed

&y Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 20O Tiempo y © Tiempo coccion an Largo cm @ Precortada
% Crude Semi-processed With butter § Crude weight @ fermentacion ] Cooking time ~— Lenghtcm Precut 5
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CROISSANT B-READY!
WHITE CHOC.

El nuevo Croissant B-Ready! esconde un espectacular relleno en su interior. Ampliamos la
gama con el nuevo croissant recto Instant.

Solo necesita descongelarse para consumirlo ya que viene totalmente horneado, relleno de
una generosa crema de chocolate blanco y decorado con perlas chocolateadas blancas.

Si lo prueban, seguro vuelven a repetir.

REF. 01515
678

GAMA T 27
INSTANT 2 30

il

A ‘ ".-
* ‘ : ‘

e«
“

Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crudo 20O Tiempo 3 © Tiempo coccién an Largo cm @ Precortada
Crude Semi-processed With butter : | Crude weight e fermentacion Cooking time —— Lenghtcm Precut
: Proofing time 1 7
Fermentado Instant Sin gluten Unidades/kg caja @ Tiempo y & Temp‘. de coccion y Pintar con huevo l> Num. porc_iones
Pre-proofed Instant Gluten free Units/kg per box ?ﬁsco_ngetl_aaon _ Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time



MINI CROISSANT
MANTEQUILLA
FERMENTADO

Croissant de 25 gramos con 24% de mantequilla ideal para sector horeca.

REF. 11030
) 258
&2 200U
%30
5 “10-12°

$180-190°
@& No

&B Crudo Semielaborado Con mantequilla Peso crud_o ' Ve @ Tiempo y @ Tiempo cc_>ccic’>n @ Largocm @ Precortada
& Crude Semi-processed With butter : Crude weight @ ferme'ntac'lon (- Cooking time ~— Lenghtcm Precut
: Proofing time 1 8
Fermentado Instant Sin gluten Un@dades/kg caja @ Tiempo y E g Tempf de coccion y Pintar con huevo > Num. porc_iones
Pre-proofed Instant Gluten free : Units/kg per box 1ol_ﬁsco_ngetl_aaon Cooking temp. Egg painting Num. portions
: awing time
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atrian

BAKERS

ATRIAN BAKERS, S.L
HEADQUARTERS

Pol. Ind. Pla del Cami

Av. de la Industria, 7

08297 Castellgali (Barcelona)
Tel. 938 758 800

Tel. Pedidos: 938 758 810

DELEGACION BARCELONA
Pol. Ind. Pla del Cami

Av. de la Industria, 7

08297 Castellgali (Barcelona)
Tel. 938 758 800

Tel. Pedidos: 938 758 810

SERVICIO DE ATENCION
AL CLIENTE

CUSTOMER SERVICE

Tel. 938 758 810
sac.atrianbakers@lasem.com
www.atrianbakers.com

DELEGACION MADRID
Pol. Ind. Los Angeles

C. Herreros, 48
Frigorificos El Cafeto
(ACCIONA LOGISTICA)
28906 Getafe (Madrid)
Tel. 938 758 827

DELEGACION MALLORCA
C. Cardenal Rosell, 182
Parc. 13 Merca Palma
07007 Palma de Mallorca
Tel. 971 408 205

Fax 971408 208

BAJO CERO BY CASTELLANA
Pol. Ind. Empresarium

C. Romero, 29, nave 5

50013 Zaragoza

Tel. 976 900 201

ATRIAN INDUSTRIA
ALIMENTAR, S.A.

Rua de David Marques da Rocha,

Lote 7

4475-854 Maia (Portugal)

Tel. 252 637 960

Servicio al cliente 809 500 501
Fax 252 299 029

FRIPASTUR

C/Pefia Salon 39, Poligono de
Silvota

33192 - Llanera - Asturias

Tel. 985 268 451



